TRAITEUR ISABELLE LUSSIER

Cuisine gourmande et locale

Formule festive pour groupe 1l5p+

45%/p

2 choix de salades

Légumes croquants, kale, poires, noix et vinaigrette citron-érable

Pommes de terre mayo a 1’ail, bacon, poireaux fondants et roquette

Epinards, nouilles de riz, cajous, poivrons rouges grillés, vinaigrette crémeuse au féta et menthe
La césar classique

Betteraves marinées, épinards, bocconcini, grenobles

Tomates et mozzarella fraiche aux olives kalamatas et coriandre

4 choix de tapas

Boulette de veau Parmigiana

Orzo crémeux au lapin et champignons sautés parfumé au thym citronné

Pelure de pomme de terre garnie (créme stire., lardons, oignons verts, au gratin)
Won-ton de canard, bouillon sésame, gingembre piquant

Tataki de thon mariné miel et orange sur concombre

Chévre frais aux noisettes, canneberges sur bain brioché grillé

Rouleaux de printemps crevettes, avocat et nouilles de riz, sauce crémeuse

Foccacia chorizo, tomates séchées, féta de brebis et balsamique



1 choix de plateau

Crudités-trempette
Oeufs mimosa
Rillettes maison, cornichons et baguette

Saucissons, olives, nachos et salsa

1 choix de sandwich

Tortilla de poulet, mayo piquante, mais, poivrons et roquette
Baguettine de dinde, canneberges séchées, chou
Buns brioché mousseline de jambon

Pain plat végé (végé paté maison, piments forts, luzerne, suisse, tomates, laitue)

2 bouchées sucrées du moment/pers

Services, taxes et livraison en sus




