BELLE LUSSIER

e et locale

Menu de groupe Temps des fétes 2025-2026

3 services 48%/p minimum 8 personnes

(1 choix entrée/2choix de plats /douceurs sucrées) (1choix entrée/repas traditionnel/douceurs sucrées)

Potage de tomates roties et croquette de cheddar fondant
Potage de poireaux, patates lardons et chévre chaud

Potage de courge érable cumin, fine crépe bacon fromage
Tartine de brie, miel, dattes et croquant de noix sur roquette

Soupe de lentilles corail a I’indienne, pain naan maison

Cavatellis de canard effiloché, sauce crémeuse €chalotes caramélisées au balsamique

Risotto a la fleur d’ail, beeuf Wagyu de la ferme Léonard fondant, poélée de champignons au
beurre

Ragot de boulettes et pattes d’agneau du Québec, parfum de romarin, ail confit, tomates

Casserole de poissons et fruits de mer du Saint-Laurent (especes selon 1’arrivage), purée de
légumes racines, légumes verts provencale

Porc de paturage de la ferme Atypique, pommes compotées aux €pices, sur fondue au
fromage, grelots confits et carottes glacées au cidre

Braisé de betteraves aux framboises, lime, haricots blancs sur féta fouetté aux noix de
Grenoble
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Le repas traditionnel : tourtiere, dinde, ragotit de boulettes et pattes de cochon, purée,
légumes

Les douceurs de Noél, varitété de sucreries traditionnelles et revisitées



