
    LES BRUNCHS  
Dans l’esprit des matinées gourmandes, je vous propose une symphonie de saveurs où chaque 

plat s’accorde aux parfums du terroir. Les produits locaux y sont mis en valeur. Des touches 

d’érable, des herbes fraîches, et des fruits de saison viennent enrichir chaque assiette, composant 

ainsi un brunch généreux et convivial, parfait pour éveiller les papilles et partager un moment 

chaleureux. 

 

Salade de fruits parfumé à l'érable et menthe fraîche 6$ 

 

Les fines crêpes 3x/p, confiture de saison, caramel salé, petits fruits, 14$ 

 

Le pain perdu canelle et pommes caramélisées 14$ 

 

La tartine avocat, tomates compotées, fromage et oeuf poché, servi avec pommes 
de terre aux herbes 15$ 

 

La tarte fine de saumon fumé, crème d'aneth aux cornichons, roquette, servi avec 
salade de tomates et fruits frais 18$ 

 

Le déjeuner forestier, quiche, pomme de terre aux herbes, fèves au lard, jambon à 
l'érable, pain de campagne, 1 fromage fin québécois, fruits frais 25$ 


